
2 dodatka v 1!

Para & BBQ pladenj
Ribe in zelenjavo enakomerno pripravite s pridihom 
pare, za žar brez dima pa pladenj samo obrnite.



V 3,5 cm visok pladenj vlijte 200 ml vode in nato vanj vstavite pametni pladenj.

Kako uporabljati

1. Pametni pladenj s hrano, ki jo želite 
speči na žaru, vstavite v vbočeno stran v in 
zaženite funkcijo BBQ.

2. Med peko se maščoba zbira na dnu 
pladnja, zato lahko tudi v domači kuhinji 
uživate v peki na žaru z le malo dima.

1. Če pa želite kuhati s paro, pladenj s 
hrano, ki jo želite skuhati, vstavite v pladenj v 
izbočeno stran in zaženite funkcijo pare.

2. Posebna vbočena oblika pladnja 
omogoča pravilno kroženje vlage med 
kuhanjem in ohranja visoko stopnjo vlažnosti 
hrane.

BBQ žar Para


