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NAJLEPSIA DOMACA PIZZA!

Pizza kamen

Pripravte si tU najlepsiu domdcu pizzu pocas chvilky

s pizza kamenom. Dokonale rozdeluje teplo na rov-
nomerné pecenie a pretoze je pizza kamen nelepivy,
nebude nutné pouzivat dalsi olej.

Navyse je pizza kamen navrhnuty tak, aby absorboval
vlihkost pritomnu v ceste a zarucil super chrumkavi
kérku pripravovanej pizze!




Ndvod na pouzitie
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00000000 1. Posypte lopatku mUkou a polozte navrch vykysnuté cesto na pizzu.
coooeann Pokra&ujte v dochucovani a priprave pizze.
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ceeeeoes 2. Presunte pizzu z lopatky na pizza kamen v rdre.

Cistenie a Udrzba
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1. Po poufziti nechajte pizza kamen vychladnuf.

2. Ocistite pizza kamen pomocou mdakkej vinkej hubky alebo uterdka. Nechajte niekolko
hodin vyschnit na vzduchu.

3. Na odolInéjsi skvrny Ize pripravit brusnou pastu s hydrogenuhlicitanem sodnym a
frochou vody.

Nechaijte pdr hodin pbsobit a potom odstrdnte zotretim.

POZNAMKA: Nepouzivajte olej priamo na kamen. Upchdva péry, eliminuje prirodzent neprilnavost a znizuje

prestup tepla.
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