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NEJLEPSi DOMACI PIZZA!

Pizza kamen

Pripravte si tu nejlepsi domaci pizzu béhem chvilky s
pizza kamenem. Dokonale rozdéluje teplo pro rov-
nomérné peceni a protoze je pizza kdmen nelepivy,
nebude nutné pouzivat dalsi ole;.

Navic je pizza kdmen navrzen tak, aby absorboval
vlihkost pritomnou v tésté a zarucil super kiupavou
kurku pripravované pizzy!




Ndavod k pouziti
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00000000 1. Posypte lopatku moukou a polozte navrch vykynuté tésto na pizzu.
coooeann Pokra&ujte v dochucovani a piipravé pizzy.
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ceeeeoes 2. Presunte pizzu z lopatky na pizza kdmen v troubé.

Cisténi a 0drzba
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1. Po poufziti nechte pizza kdmen vychladnout.

2. Ocistéte pizza kdmen pomoci mékké vinké houbicky nebo ruéniku. Nechte nékolik
hodin vyschnout na vzduchu.

3. Na odolInéjsi skvrny Ize pripravit brusnou pastu s hydrogenuhlicitanem sodnym a
frochou vody.

Nechte pdr hodin pUsobit a poté odstrarite setfenim.

POZNAMKA: Nepouzivejte olej pfimo na kdmen. Ucpdvd pory, eliminuje piirozenou nepfilnavost a snizuje pro-

stup tepla.
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